
Engagé en faveur de l’égalité des chances, le groupe EUREA vous informe que ce poste est
ouvert, à compétences égales, aux candidatures de personnes en situation de handicap.

+ de 80 ans d’existence
depuis 1937

+ de 100 sites
Loire, Haute-Loire principalement

+ de 800 collaborateurs
et 3500 adhérents-agriculteurs

POSTULEZ !
Envoyez votre CV et lettre de motivation à

Béatrice DEFLANDRE – Directrice 
Alimentation, 

bdeflandre@minoteriedupuycouturier.fr

Alors ? Prêt à

gir?

groupe-eurea.com - 49, route de St-Etienne 42110 Feurs

VOTRE RÔLE VOS ATOUTS

NOS AVANTAGES

GROUPE EUREA

PRODUCTION 

Suivi du planning, respect des 
consignes, esprit d’équipe, …

06/05/2025

• Assurer la transformation des grains en farine et 
issues (remoulages, germes et son) en lien avec le 
planning défini par le chef meunier ou le 
responsable de production

• Respecter les consignes, procédures et règles de 
sécurité des biens et des personnes, de qualité et de 
traçabilité liées au mélange et au nettoyage des 
matières premières

• Veiller à la bonne tenue et à la propreté des outils 
de production : moulin, « ancien vrac », et réaliser
les opérations de maintenance de premier niveau 

• Respecter les différentes exigences en matière 
d’hygiène relatives à l’agroalimentaire

• Respecter les procédures / instructions QHSE en 
vigueur au sein de l’entreprise (Food et Feed)

• Respecter le plan d’ordonnancement prévu pour 
les fabrications

• Possibilité de rejoindre l’équipe HACCP en tant 
qu’invité (Food et Feed).

• Profil BAC +2 ou expérience 
significative en produits céréaliers

• Autonomie, rigueur, réactivité, esprit 
d’équipe

• Respect des consignes, supervision

Réf. : MDC_ME

• Rémunération attractive et objectifs

• Opportunités d’évolutions 
professionnelles

• Démarche volontariste en matière de RSE

• Intéressement, Participation, PEE

• Couverture Mutuelle et Prévoyance

• Œuvres sociales du CSE

• Remise tarifaire au sein de nos jardineries

MEUNIER (H/F)
CDI en 3x8

L’ÉTRAT, 

Loire

RIGUEUR

Respect des procédures, 

vigilance, réactivité, …

HYGIÈNE & CONTRÔLE 
Conformité, inspection, 

précision, ...

mailto:bdeflandre@minoteriedupuycouturier.fr

